
 

        

KOCH / KÖCHIN ODER ERFAHRENE KÜCHENHILFE 

 

 

 

 

 

IHRE ARBEITSZEIT  
- 2-Schichtsystem (Früh- und Spätschicht) sowie an den Wochenenden  

IHR AUFGABENFELD 
- Planung, Vorbereitung, Durchführung und Nachbereitung der Mahlzeiten 

(Frühstück, Mittag, Kaffee und Abendessen)  

- Vorbereiten von kleinen Snacks/ Präsenten zur Oster- und Weihnachtszeit, zum 

Oktoberfest und anderen Festlichkeiten unserer Bewohner 

- Entwicklung der Speisepläne 

- Einkauf, Inventur und Lagerung der Lebensmittel 

- Einhaltung und Organisation der Lebensmittelhygiene.  

- Perspektivisch ist die Einarbeitung für die Tätigkeit als stellvertretende/r 

Küchenleiter/in vorgesehen. 

- Beachtung aller Hygienevorschriften 

IHRE STÄRKEN 
- Zuverlässigkeit  

- Teamfähigkeit und Flexibilität 

- Motivation und Freude am Beruf 

- Berufserfahrung ist von Vorteil aber keine Voraussetzung  

WIR BIETEN 
- Altersvorsorge 

- Arbeitszeiten nach persönlicher Absprache  

- behilflich bei der Wohnungssuche (betriebseigene Wohnungen) 

Wir freuen uns auf IHRE Bewerbung, gerne per E-Mail oder postalisch. Bei Fragen können Sie uns 

auch jederzeit gern telefonisch kontaktieren. 

 

Mandy Hill, Personalbüro 

Alten- und Pflegeheim Diedorf GmbH, Sälzerweg 2 / 99988 Diedorf 

Tel. 036024/8010 

E-Mail: m.hill@zipp-pflegekonzepte.de 

Für unsere hausinterne Küche 

im Alten- und Pflegeheim 

Diedorf suchen wir ab sofort 

eine/n 

 Köchin/Koch  

mit Qualifizierungs-

möglichkeiten. 

 


